GOURMET
WORKSHOP
THANKSGIVING




Reservieren Sie sich einen Platz am Gourmet-
workshop «Thanksgiving» und freuen Sie sich
auf einen wunderschénen Abend auf dem
Arenenberg. Tauchen Sie ein in die Ge-
schichte der Esskultur und erfahren Sie,
weshalb in Nordamerika Truthahn zu Thanks-
giving auf den Tisch kommt und was die
ersten europdischen Siedler damit zu tun
haben. Kochen Sie zusammen mit Esskultur-
historikerin Karin Peter (www.genusszeit.ch)
ein typisches Thanksgiving-Menl mit einem
ganzen Truthahn und allem drum und dran.
Geniessen Sie an der feierlich gedeckten
Tafel und in angenehmer Runde das Mahl.
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«Thanksgiving» CHF 150.- pro Person

22. November 2018 inklusive aller Getranke und Rezepte

Pork and fruit terrine Durchfiihrung bei mindestens zehn
Terrine mit Schweinefleisch und Dérrfriichten Teilnehmenden

Pumpkin soup and cornbread Im Preis enthalten sind: Apéro, Thanks-
Kiirbissuppe mit Maisbrot givingment, alle Getranke, Rezepte,
* % % % % Aufrdumservice.

Roast turkey and mushroom gravy Anmeldung bitte bis Freitag, 2.11.2018
Gefiillter Truthahn mit Pilzsauce 058 345 80 00 oder info@arenenberg.ch

Cranberry sauce with Port

Ubernachtung am Arenenberg ist moglich
Cranberry-Sauce mit Portwein

Sweet potatoes
with maple syrup and ginger
Stusskartoffeln mit Ahornsirup und Ingwer

Brussels sprouts with croiitons and romarin
Rosenkohl mit Cro(tons und Rosmarin
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Deep-Dish Apple Pie
Apfelpie

Pumpkin pie with pecan nut
and caramel topping
Kirbis-Pie mit Pekannuss-Caramel-Topping

Arenenberg Weitere Gourmetworkshops zur Auswahl:
Gastronomie | Events «Noél», «Napoleon», «<Konstanzer Konzil»,
Weingut «Edelbrande», «Kreativ», «<Knigge».
CH-8268 Salenstein Detailinformationen dazu finden Sie auf

unserer Webseite.
T 058 345 80 00
info@arenenberg.ch www.arenenberg.ch



